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Lieferumfang/Gerateteile

Grillrost

Deckel
Holzkohlebehalter
Anziindschale
Innenschale
AuRenschale
Lufteinblasrohr
Klammer

Batteriefach (Unterseite)

Ein-/Ausschalter

060000000 0e

Lx Batterien Typ LR6 (AA) /1,5V

Ohne Abbildung:
- Transport- und Aufbewahrungsbeutel
- Bedienungsanleitung und Garantiekarte



Allgemeines

Allgemeines

Bedienungsanleitung lesen und aufbewahren

Diese Bedienungsanleitung gehort zu diesem Holzkohlegrill mit
elektrischer Belliftung (im Weiteren ,Grill* genannt). Sie enthalt
wichtige Informationen zur Inbetriebnahme und Handhabung.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung, insbesondere die
Sicherheitshinweise, sorgfaltig durch, bevor Sie den Grill einsetzen. Die
Nichtbeachtung dieser Bedienungsanleitung kann zu schweren Verletzungen oder
Schaden am Grill fihren.

Die Bedienungsanleitung basiert auf den in der Europadischen Union guiltigen
Normen und Regeln. Beachten Sie im Ausland auch landesspezifische Richtlinien
und Gesetze. Bewahren Sie die Bedienungsanleitung fur die weitere Nutzung auf.
Wenn Sie den Grill an Dritte weitergeben, geben Sie unbedingt diese
Bedienungsanleitung mit.

Zeichenerklarung

Die folgenden Symbole und Signalworte werden in dieser Bedienungsanleitung, auf
dem Grill oder auf der Verpackung verwendet.

Dieses Signalsymbol-/wort bezeichnet eine

A\ WARNUNG! Gefahrdung mit einem mittleren Risikograd, die, wenn
sie nicht vermieden wird, den Tod oder eine schwere
Verletzung zur Folge haben kann.

Dieses Signalsymbol-/wort warnt vor maglichen

1 by
HINWEIS! Sachschaden.
° Dieses Symbol gibt Ihnen nitzliche Zusatzinformationen zum
1 Zusammenbau oder zum Betrieb.

diesem Symbol gekennzeichnete Produkte erfiillen alle
anzuwendenden Gemeinschaftsvorschriften des Europaischen
Wirtschaftsraums.

c € Konformitatserklarung (siehe Kapitel ,Konformitatserklarung®): Mit

Altstoffverwertung vorab entrichtet. Er ist daher von der gesetzlichen

/S ® DerHersteller dieses Produktes hat die gesetzlichen Abgaben fiir die
Verpflichtung befreit, Verpackungen kostenlos zurlickzunehmen.



Sicherheit

A s Gepriifte Sicherheit: Produkte, die mit diesem Symbol
Gimm gekennzeichnet sind, entsprechen den Anforderungen des
deutschen Produktsicherheitsgesetzes (ProdSG).

Sicherheit

BestimmungsgemadRBer Gebrauch
Dieser Grill ist zum Grillen von handelstiblichem Grillgut mit Holzkohle vorgesehen.

Erist flir die Verwendung im Privathaushalt und die dort tiblicherweise anfallenden
Mengen konzipiert. Flir eine gewerbliche oder haushaltsahnliche Benutzung (z. B.
in Klichen fiir Mitarbeiter in Laden, Biiros und anderen gewerblichen Bereichen wie
beispielsweise Restaurants) ist der Grill ungeeignet.

Der Grill darf nicht in geschlossenen Raumen verwendet werden.

Verwenden Sie den Grill ausschlieRlich mit Originalzubehdr und nur wie in dieser
Bedienungsanleitung beschrieben. Jede andere Verwendung gilt als nicht
bestimmungsgemal und kann zu Sachschaden oder sogar zu Personenschaden
fuhren. Der Grill ist kein Kinderspielzeug. Der Hersteller oder Handler Gibernimmt
keine Haftung fur Schaden, die durch nicht bestimmungsgemaRen oder falschen

Gebrauch entstanden sind.

VORSICHT! Verwenden Sie keinen Spiritus oder Benzin zum
Anzunden oder Wiederanziinden! Verwenden Sie als Anziindhilfe
ausschlieRlich Grillanzlindergel, das der EN 1860-3 entspricht.
ACHTUNG! Kinder und Haustiere fernhalten!

Betreiben Sie den Grill nicht in ggschlossenen und / oder
bewohnbaren Raumen, z. B. in Gebauden, Zelten, Wohnwagen,

wohnmobilen, Booten. Es besteht Lebensgefahr durch
Kohlenmonoxidvergiftung.

Sicherheitshinweise

A
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Sicherheit

A WARNUNG!

Gefahren fiir Kinder und Personen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten (beispielsweise
teilweise Behinderte, dltere Personen mit Einschrankung
ihrer physischen und mentalen Fahigkeiten) oder Mangel an
Erfahrung und Wissen (beispielsweise altere Kinder).

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel

an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn

sie beaufsichtigt werden oder beztglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder durfen
nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzerwartung
dirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden.

Halten Sie Kinder sowie Haustiere vom Grill und dem Zubehor
fern.

Lassen Sie den Grill wahrend des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt.

Lassen Sie Kinder nicht mit der Verpackungsfolie spielen. Sie
konnen sich beim Spielen darin verfangen und ersticken.

Halten Sie die Batterien von Kindern fern.

A WARNUNG!

Verbrennungsgefahr!
Wahrend des Gebrauchs tritt sehr heiRe Luft nach oben aus dem
Grill und Teile des Grills werden heiR.

Verwenden Sie zum Grillen moglichst Holzkohle, die der
EN 1860-2 Spezifikation entspricht. Achten Sie beim Kauf
auf eine entsprechende Kennzeichnung. Wir empfehlen
Buchenholzkohle.

Verwenden Sie ausschlieRlich gelartigen Grill-Anziinder
(Brenngel) auf Ethanol-Basis. Dieser sollte der EN1860-3
Spezifikation entsprechen und von DIN-CERTCO zertifiziert sein.



Sicherheit

Diese Grill-Anziinder konnen bei sachgemaRer Anwendung
weder verpuffen, noch explodieren und verursachen keine
Geschmacksbeeintrachtigungen. Achten Sie beim Kauf auf eine
entsprechende Kennzeichnung.

- Niemals brennbare Flussigkeiten, wie Brennspiritus, Benzin,
Lampendl oder andere hochgefahrliche Brennstoffe als Anziindhilfen
verwenden oder in die Glut gieRen. Bei Verwendung dieser
Flissigkeiten besteht die Gefahr schwerster Verbrennungen!

- ACHTUNG! Dieses Grillgerat wird sehr heiR und darf wahrend des
Betriebes nicht bewegt werden! Lassen Sie den Grill nach dem
Gebrauch immer vollstandig abkuhlen, bevor Sie ihn reinigen,
transportieren oder wegstellen.

- Tragen Sie bei der Arbeit am heiRen Grill geeignete Grillhandschuhe
(z. B. beim Hantieren mit dem Grillgut) und idealerweise auch eine
Grillschirze.

- Benutzen Sie eine Grillzange bzw. geeignetes Grillbesteck, wenn
Sie mit dem Grillgut hantieren.

- Beugen Sie sich wahrend des Grillens niemals Uber den heiRen
Grill.

A WARNUNG!

Verletzungsgefahr!
Verletzungsgefahr durch unsachgemaRem Umgang mit Batterien.

- ACHTUNG: Explosionsgefahr bei unsachgemaRem Umgang mit
Batterien.

- Batterien durfen nicht geladen, mit anderen Mitteln
reaktiviert, auseinander genommen, ins Feuer geworfen,
erhitzt oder kurzgeschlossen werden. Ansonsten besteht
erhohte Explosions- und Auslaufgefahr, auRerdem konnen
Gase entweichen!

- Kontakt der Batteriefllissigkeit mit Haut, Augen und
Schleimhauten vermeiden. Bei Kontakt die betroffenen Stellen
sofort mit reichlich klarem Wasser spulen und umgehend
einen Arzt aufsuchen.
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Sicherheit

A WARNUNG!

Brandgefahr!
Durch unsachgemalien Umgang mit dem Grill besteht Brandgefahr.

Achten Sie auf einen ausreichend groRen Abstand zwischen
Grill und entziindbarem Material.

Achten Sie auf einen ausreichenden Abstand, wenn Sie den Grill
unter einen Sonnenschirm oder eine Markise stellen.

Stellen Sie den Grill ausschlieRlich auf einen festen und ebenen
Untergrund, um ein Umkippen zu verhindern. Der Untergrund
muss auRerdem hitzebestandig und unempfindlich gegen
Fettspritzer und Glutstiicke sein. Diese lassen sich beim Grillen
kaum vermeiden.

Verwenden Sie niemals Wasser, um die Glut zu loschen.

Vermeiden Sie die Entstehung von offenem Feuer. Vom
Grillgut seitlich abgehende Fettspritzer entziinden sich an
einem Uberhitztem Feuerkorb. Reduzieren Sie umgehend
die Luftzufuhr mit dem Einstellrad des Ein-/Ausschalters.
Entnehmen Sie mit einer Grillzange das tropfende Grillgut flir
kurze Zeit, bis sich die Grilltemperatur etwas gesenkt hat.

Die Auffangkapazitat von Fett in der Innenschale ist
begrenzt; das Fett sollte auf keinem Fall bis an die sehr heile
Anzundschale unter dem Feuerkorb heranreichen, da es sich
entzunden konnte.

HINWEIS!

Sachschaden!

Verwenden Sie ausschlieRlich das Zubehor, das vom Hersteller
empfohlen wird bzw. zum Lieferumfang gehort. Verwenden
Sie nicht Zubehorteile eines Gerates eines anderen Herstellers.

Nehmen Sie die Batterien aus dem Grill heraus, wenn diese
verbraucht sind oder wenn Sie den Grill langer nicht benutzen,
z.B. zum Ende der Grillsaison. So vermeiden Sie Schaden, die
durch Auslaufen entstehen konnen.

n



Lieferumfang priifen

Setzen Sie Batterien keinen extremen Bedingungen aus,
indem Sie diese z. B. auf Heizkdrpern oder unter direkter
Sonneneinstrahlung lagern. Erhohte Auslaufgefahr!

Reinigen Sie Batterie- und Geratekontakte bei Bedarf vor dem
Einlegen.

Nehmen Sie keine Veranderungen an dem Gerat vor. Lassen
Sie Reparaturen nur von einer Fachwerkstatt durchfiihren,
um Gefahrdungen zu vermeiden und beachten Sie die
Garantiebedingungen.

Verwenden Sie zum Reinigen keine aggressiven chemischen
Reinigungsmittel, Scheuermittel, harte Schwamme o. a.
Bewahren Sie den Grill im Trockenen auf. Schuitzen Sie ihn vor
Nasse, Regen etc.

Behandeln Sie den Holzkohlebehdlter mit Sorgfalt. Uben Sie
keinen seitlichen Druck auf das Gewebe aus und fassen Sie
den Behalter nur am oberen, versteiften Rand an.

Bitte beachten Sie:
Wir empfehlen Ihnen, hochwertige Grillkohle aus Buchenholz zu

verwenden. Grillbriketts hingegen sind nicht zu empfehlen, da diese

oft mehr Rauch- und Geruchsentwicklung verursachen und wegen
ihrer groReren Form nicht gut flir den Holzkohlebehalter geeignet
sind.

Lieferumfang priifen

1.
2.
3.
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Nehmen Sie alle Teile aus der Verpackung.
Entfernen Sie samtliches Transportmaterial (Kartonagen, Folien etc.).

Kontrollieren Sie, ob der Grill oder die Einzelteile Schaden aufweisen. Ist dies der
Fall, benutzen Sie den Grill nicht. Wenden Sie sich an unser Servicecenter.
Die Kontaktdaten finden Sie auf der Garantiekarte.

. Kontrollieren Sie, ob alle Teile vorhanden sind (siehe Abb. A).




Grill vorbereiten

Grill vorbereiten

Hinweise zum Standort

e Grillenist nicht tberall erwiinscht und erlaubt. Zusatzlich kann es saisonale
Grillverbote geben, z. B. in Waldern wegen der damit verbundenen Waldbrand-
gefahr. Beachten Sie solche Verbote.

e Wadhlen Sie einen Standort, an dem andere sich nicht durch die Rauch- und Ge-
ruchsentwicklung belastigt fihlen.

¢ Achten Sie schon vor dem Grillen darauf, den Grill spater nicht umsetzen zu mus-
sen.

¢ Achten Sie darauf, dass der Grill waagerecht steht.

Batterien einlegen

1. Driicken Sie die Verschlusslasche des Batteriefachdeckels etwas ein und klappen
Sie den Batteriefachdeckel ab (siehe Abb. B).

2. Legen Sie die mitgelieferten Batterien so ein, wie auf dem Boden des
Batteriefachs @ abgebildet. Beachten Sie die richtige Polaritat der Batterien
(+/-).

3. Setzen Sie den Batteriefachdeckel wieder auf.

Achten Sie darauf, dass die Verschlusslasche richtig einrastet.

Hinweise fiir den Batteriewechsel

Wenn die Glut nur noch langsam oder gar nicht in Gange kommt, sind vermutlich die
Batterien des Liifters zu schwach und missen gewechselt werden.

- Gehen Sie vor, wie beim Einlegen der Batterien beschrieben.

Beachten Sie:

¢ Lassen Sie den Grill vor dem Austausch der Batterien vollstandig abkiihlen.
 Entfernen Sie alle Teile aus der AuBenschale @@®.

¢ Tauschen Sie immer alle Batterien aus und verwenden Sie nur solche, die in den
Jechnischen Daten” aufgefiihrt sind.

e Setzen Sie nur Batterien des gleichen Typs ein, keine unterschiedlichen Typen
und verwenden Sie keine gebrauchten und neuen Batterien miteinander.

e Beachten Sie die richtige Polaritat (+/-) beim Einlegen der Batterien.
¢ Reinigen Sie bei Bedarf vor dem Einlegen die Batterie- und Geratekontakte.
¢ Entsorgen Sie die alten Batterien umweltgerecht, siehe ,Entsorgen®.
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Grill vorbereiten

Grill zusammensetzen

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!
UnsachgemaRer Umgang mit dem Grill kann zu Beschadigungen
fuhren.

Uben Sie keinen seitlichen Druck auf das Gewebe des
Holzkohlebehalters aus. Fassen Sie den Feuerkorb nuram
oberen, versteiften Rand an.

¢ Verwenden Sie nur Holzkohle, keine Holzkohlebriketts.

e Grillanziindergel gehort nicht zum Lieferumfang. Verwenden
Sie ausschlieBlich Grillanzlindergel, das dafiir vorgesehen ist.
Das Gel sollte der EN 1860-3 Spezifikation entsprechen und von
DIN-CERTCO zertifiziert sein.

. Stellen Sie die AuRenschale @ mit den eingesetzten Batterien auf einen stabilen,

ebenen, hitzebestandigen und vibrationsfreien Untergrund.

2. Stellen Sie die Innenschale in die AuRenschale (siehe Abb. C).
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. Fullen Sie den Holzkohlebehélter @ mit handelsiiblicher Holzkohle (wir

empfehlen Grillkohle aus Buchenholz) und setzen Sie den Deckel auf
(siehe Abb. D).

Uberfillen Sie nicht den Holzkohlebehélter.
Sie mussen den Deckel biindig aufsetzen konnen.

. Tragen Sie einen ca. 1cm breiten Ring des Grillanziindergels kreisformig auf die

Anziindschale auf (siehe Abb. E).

. Stellen Sie die Anziindschale in die Innenschale.
. Drehen Sie den Ein-/Ausschalter 00 im Uhrzeigersinn ganz nach rechts (MAX)

(siehe Abb. F). Die Schalter-Beleuchtung leuchtet und der Liifter schaltet sich mit
einem wahrnehmbaren Knacken ein. Aus dem Lufteinblasrohr @ wird Luftin
den Grillraum geblasen.

Halten Sie ein langes Streichholz (z. B. ein Kaminstreichholz) oder ein
Stabfeuerzeug vorsichtig an das aufgetragene Grillanziindergel (siehe Abb. G).

. Stellen Sie den gefullten Holzkohlebehalter mit dem aufgesetzten Deckel auf die

brennende Anziindschale (siehe Abb. H).

. Setzen Sie den Grillrost auf die AuRenschale (siehe Abb. I).



Grill vorbereiten

10.Verriegeln Sie den Grillrost mit beiden Klammern @ (siehe Abb. J).
Grillrost und AuRenschale sind jetzt fest miteinander verbunden.

11. Warten Sie einige Minuten bei maximaler Liifterstellung, bis der untere Bereich
der Holzkohle im Holzkohlebehalter durchgegliiht ist.

Legen Sie das Grillgut erst auf, wenn die Holzkohle mit einer Ascheschicht
bedeckt ist.

12.Regeln Sie anschlieBend die Luftzufuhr etwas herunter, spatestens wenn ein
mdoglicher Funkenflug zu gro werden sollte.

Erster Gebrauch

Wir empfehlen Ihnen, beim ersten Gebrauch noch kein Grillgut auf den Grillrost
zu legen, da hierbei noch magliche Produktionsriickstande verdampfen und es
zu einer gewissen Rauchbildung kommt. Hierbei sollte die Holzkohle mindestens
30 Minuten durchgliihen.

1. Lassen Sie den Grill nach den 30 Minuten vollstandig abkiihlen.
2. Reinigen Sie anschlieRend die Teile, wie im Kapitel ,,Reinigen” beschrieben.

Grillen
Beachten Sie folgende Punkte beim Grillen mit diesem Gerat:

- Uber den Ein-/Ausschalter @[i) konnen Sie die Luftzufuhr und damit die Intensitat
der Glut steuern. Je weiter Sie den Ein-/Ausschalter im Uhrzeigersinn drehen,
umso starker arbeitet das Geblase und umso starker gliiht die Holzkohle.

- Sobald die unteren Schichten der Holzkohle gut durchgegliiht sind, bzw. zu
starker Funkenflug entsteht, sollten Sie die Gebldseleistung verringern und den
Ein-/Ausschalter gegen den Uhrzeigersinn drehen.

- Wenn Sie eine kurze Grillpause machen machten, kdnnen Sie das Gebldse ganz
ausschalten (OFF). Durch spateres Wiedereinschalten wird die Glut wieder
entfacht. Dadurch lasst sich die nutzbare Grillzeit verlangern.

- Vermeiden Sie libergroRes und zu dickes Grillgut. Schneiden Sie z. B. ein groRes
Stiick Fleisch lieber in zwei kleinere Stiicke.

- Uberfiillen Sie den Grillrost nicht, so dass Sie ggf. das Grillgut zligig wenden
kdnnen.

- ,Schnelles” Grillgut, z. B. Wiirstchen oder diinne Fleischstiicke, sollten Sie
besonders im Auge haben. Der Grill ist bei voller Geblaseleistung sehr
leistungsfahig.
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Allgemeine Grilltipps

Allgemeine Grilltipps
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- Sie konnen auf dem kompletten Rost grillen. Wie bei einem Holzkohlegrill tiblich,
sind die heiResten Stellen direkt tiber der Glut. Durch die besondere Gestaltung
des Deckels und des Feuerkorbes verteilt sich die Hitze besser.

Belegen Sie das Grillrost ringformig von dem Bereich neben der Grillplatte nach
aulen. Je dichter das Grillgut auf dem Rost nebeneinander liegt, desto mehr
verteilt sich die von der Glut aufsteigende heiRe Luft auch in den Randbereich.

Im Randbereich liegendes Grillgut sollte nicht nur gewendet, sondern auch
gedreht werden.

Fuir das Rosten von Brot empfiehlt sich der duBere Randbereich des Grillrostes.

Vermeiden Sie die Verwendung von zu fetthaltigen Lebensmitteln; die
Aufnahmekapazitat von Fett in der Innenschale ist begrenzt.

Wurstchen sollten nicht gleich einer groRen Hitze ausgesetzt werden. Dazu
empfiehlt sich der Bereich ca. 2 Ringe direkt neben der runden Grillplatte in der
Mitte.

Zum Anbraten sollten Sie Fleischstiicke zuerst in der Mitte auflegen; ca. 6-8 min
nach dem Anziinden herrscht dort die richtige Hitze daftir.

Die starkste Hitze entwickelt sich direkt neben der runden Grillplatte.
Grillen Sie keine gepdkelten und gerducherten Fleischwaren.

Grillen Sie das Grillgut nicht zu dunkel, denn mit zunehmender Dunkelfarbung
nimmt der Gehalt an unerwtiinschten Begleitstoffen zu.

Schneiden Sie verbrannte oder verkohlte Stellen am Lebensmittel vor dem
Verzehr unbedingt ab.

Vermeiden Sie Rauchentwicklung.

Verwenden Sie besser magere oder leicht durchwachsene dlinne Fleischstlicke
anstatt sehr fetter oder dicker Stticke.

Schneiden Sie den Fettrand vom Fleisch ab.
Verwenden Sie 6lige Marinaden sparsam.

Tropfen Sie kein Bier auf Fleisch und Wurst, um eine knusprige Kruste zu erhalten.
In dieser Kruste stecken besonders viele krebserregende Stoffe.

Der Grill kann, je nach gewadhlter Einstellung des Ein-/Ausschalters, sehr

heill werden. Kontrollieren Sie deshalb den Braunungsfortschritt in kurzen
Abstanden. Drehen/wenden Sie regelmaRig das Grillgut.



Holzkohle nachftillen

Holzkohle nachfiillen

A WARNUNG!

Verbrennungsgefahr!

wahrend des Gebrauchs werden Teile des Grills heiR.

- Benutzen Sie geeignete Grillhandschuhe, um sich vor
Verbrennungen zu schiitzen. Fassen Sie beim Nachflllen
der Holzkohle Teile des Grills, z. B. den Grillrost, niemals
ungeschutzt an.

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!
UnsachgemaRer Umgang mit dem Grill kann zu Beschdadigungen
fuhren.

- Stellen Sie die heiRen Teile beim Nachflillen der Holzkohle
S0 ab, dass es nicht zu Beschadigungen kommt. Grillrost und
Deckel des Holzkohlebehalters werden sehr heiR.

Um die Grillzeit zu verlangern, kdnnen Sie Holzkohle nachfiillen. Achten Sie dabei
darauf, dass im Holzkohlebehalter noch gentigend Glut vorhanden ist, um die neue
Kohle wieder entfachen zu konnen.

1. Stellen Sie den Ein-/Ausschalter [0 auf OFF.

2. Entriegeln Sie die beide Klammern EB.

3. Fassen Sie den Grillrost @M idealerweise an den beiden erhéhten Biigeln
an, um ihn abzunehmen. Tragen Sie bei der Arbeit am Grill geeignete

Schutzkleidung, z. B. eine Grillschiirze, sowie Grillhandschuhe o. A.
Grill nicht direkt anfassen!

4. Stellen oder legen Sie den Grillrost zur Seite, z. B. auf eine Gehwegplatte o. a.
Halten Sie andere Personen aus diesem Bereich sicherheitshalber fern.

5. Heben Sie den sehr heiRen Deckel des Holzkohlebehlters mit einer
geeigneten Grillzange ab. Legen Sie den Deckel am besten auf dem Grillrost ab.
Auch der Deckel ist sehr heiR!

6. Geben Sie die neue Holzkohle vorsichtig in den Holzkohlebehalter. Nicht

Uberfiillen! Der Deckel muss auf jeden Fall wieder biindig aufgesetzt werden
kdnnen.



Nach dem Grillen
7. Setzen Sie den Deckel auf den Holzkohlebehalter und anschlieRend den Grillrost
auf den Grill. Sichern Sie den Grillrost mit beiden Klammern.

8. Stellen Sie den Ein-/Ausschalter flir einige Minuten auf maximale Stufe (MAX).
Danach reduzieren Sie die Luftzufuhr.

Legen Sie das Grillgut erst auf, wenn die Holzkohle mit einer Ascheschicht
bedeckt ist.

Nach dem Grillen

1. Wenn Sie nicht weiter grillen wollen, drehen Sie den Ein-/Ausschalter i) gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag (OFF).
Die Schalter-Beleuchtung erlischt und das Geblase schaltet sich aus.

2. Lassen Sie den Grill vollstandig abktihlen, bevor Sie ihn reinigen, bewegen oder
wegstellen.

Pflege

Reinigen

A WARNUNG!

Verbrennungsgefahr!
Wahrend des Gebrauchs werden Teile des Grills heiR.

- Lassen Sie den Grill vollstandig abkiihlen, bevor Sie ihn
reinigen.

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!
UnsachgemaRer Umgang kann zu Beschadigungen flihren.
Tauchen Sie die AuRenschale nicht in Wasser oder

andere FlUssigkeiten. Reinigen Sie sie auch nicht in der
Geschirrspulmaschine.

Verwenden Sie zum Reinigen keine aggressiven chemischen
Reinigungsmittel, Scheuermittel, harte Schwamme o. a.

Bewahren Sie den Grill im Trockenen auf. Schutzen Sie ihn vor
Nasse, Regen etc.
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Pflege

Reinigen Sie den Grill nach jedem Gebrauch.

1.
2.

Losen Sie die Klammern @B und nehmen Sie den Grillrost ab.

Leeren Sie den Holzkohlenbehalter @M und wischen ihn und den Deckel mit
einem weichen, trockenen Tuch sauber. Benutzen Sie auf keinen Fall Wasser zum
Saubern, da dies die Lebensdauer der Teile erheblich reduziert.

. Reinigen Sie Grillrost und Innenschale nach einer Einweichphase mit warmen

Wasser und handelstiblichem Geschirrspulmittel. Bei sehr starker, eingebrannter
Verschmutzung hilft die Anwendung eines handelsuiblichen Backofensprays.

. Reinigen Sie die AuBenschale @@ mit einem feuchten Lappen.

Die Oberflache einzelner Teile verandert sich wahrend des
Gebrauchs durch die Hitzeeinwirkung. Dies hat keine Auswirkung
auf deren Funktion.

Beachten Sie bitte:

Der Holzkohlenbehalter und der Deckel vom Holzkohlenbehalter sind Ver-
schleiBteile und werden einer sehr groRen Hitze ausgesetzt. Die urspriingliche
Festigkeit des Maschengewebes lasst nach. Trotz der Verwendung von Edelstahl
verfarben sich diese Teile. Dies stellt kein Mangel dar.

Je nach Benutzung und Art der Aufbewahrung missen diese Teile friiher oder
spater gegen Ersatz ausgetauscht werden.

Verschleilteile, wie z. B. den Kohlebehalter und den Deckel, konnen liber das
Servicecenter bestellt werden. Dort erfahren Sie auch die Preise und Versand-
kosten. Die Kontaktdaten entnehmen Sie bitte der Garantiekarte.

Aufbewahren

Bewahren Sie den gereinigten und trockenen Grill an einem trockenen Ort bei
Zimmertemperatur auf. Schiitzen Sie den Grill vor Nasse.

Zum Aufbewahren verwenden Sie den Tranport- und Aufbewahrungsbeutel
oder Sie verwenden die Originalverpackung.

Wenn Sie den Grill Iangere Zeit nicht benutzen, nehmen Sie die Batterien aus
dem Batteriefach.
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Fehlersuche

Fehlersuche

Problem

Magliche Ursache

Problembehebung

1. | Glut kommt
gar nicht oder
nur langsam in

Sie verwenden
minderwertige oder
feuchte Holzkohle.

Verwenden Sie hochwertige und
trockene Holzkohle, am besten
Buchenholzkohle.

Gang. Das Gebldse liefertzu | Drehen Sie den Ein-/Ausschalter
geringe Leistung. bis zum Anschlag im Uhrzeigersinn
(MAX).
Die Batterien sind Legen Sie neue Batterien ein.
erschopft.
2. | Beim Sie verwenden Nehmen Sie mehr
Anmachen zu wenig Grillanziindergel.

qualmt es stark.

Grillanziindergel.

Das Geblase liefert zu
geringe Leistung.

Drehen Sie den Ein-/Ausschalter
bis zum Anschlag im Uhrzeigersinn
(MAX).

Sie verwenden
minderwertige oder
feuchte Holzkohle.

Verwenden Sie hochwertige und
trockene Holzkohle, am besten
Buchenholzkohle.

3. | Grillkohle
ist schnell
erschopft.

Zu wenig Kohle im
Holzkohenbehalter.

Flllen Sie den Holzkohlenbehalter
randvoll mit Kohle. Nicht
Uberflllen, der Deckel muss
biindig aufgesetzt werden
konnen. Brechen Sie ggf. groRere
Stlicke durch, damit mehrin den
Holzkohlebehalter passt.

Das Geblase lief
die ganze Zeit auf
Hochtouren.

Drehen Sie nach dem Durchgliihen
der Holzkohle den Ein-/
Ausschalter herunter. Mit kleinerer
Liiftereinstellung grillen Sie oft
schonender und Sie kommen
langer mit der Holzkohle aus.

4. | Hitze reicht
nicht mehr zum
Grillen aus.

Es herrscht zu
viel Wind oder
die Holzkohle ist
erschopft.

Suchen Sie einen
windgeschiitzten Aufstellort,
bzw. flillen Sie neue Holzkohle
nach (siehe Kapitel , Holzkohle
nachfillen®).
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Technische Daten

Technische Daten

Typ: GT-GwWF-01
Batterien: 4X LR6 (AA)/ 1,5V =
Leistungsaufnahme: 6V=—==,250mA
Artikelnummer: 95978

Da unsere Produkte standig weiterentwickelt und verbessert werden, sind Design-
und technische Anderungen maglich.

Diese Bedienungsanleitung kann auch als pdf-Datei von unserer Homepage
www.gt-support.de heruntergeladen werden.

Konformitatserklarung

Die Konformitat des Produktes mit den gesetzlich vorgeschriebenen
Standards wird gewahrleistet. Die vollstandige Konformitatserklarung
finden Sie im Internet unter www.gt-support.de.

Entsorgung

Verpackung entsorgen

.‘ Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Geben Sie Pappe und Karton
’ ® zum Altpapier, Folien in die Wertstoff-Sammlung.
ay

Grill entsorgen
Entsorgen Sie den Grill entsprechend der in Ihrem Land geltenden Vorschriften.

Altgerdte diirfen nicht in den Hausmiill!
Sollte der Grill einmal nicht mehr benutzt werden kdnnen, so ist
jeder Verbraucher gesetzlich verpflichtet, Altgerite getrennt
vom Hausmiill, z. B. bei einer Sammelstelle seiner Gemeinde/
B cines Stadtteils, abzugeben. Damit wird gewiahrleistet, dass
Altgerate fachgerecht verwertet und negative Auswirkungen auf
die Umwelt vermieden werden. Deswegen sind Elektrogerate mit
obenstehendem Symbol gekennzeichnet.

Entnehmen Sie vor der Entsorgung die Batterien aus dem Grill und
entsorgen Sie diese separat.
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Entsorgung
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Batterien und Akkus diirfen nicht in den Hausmiill!

Als Verbraucher sind Sie gesetzlich verpflichtet, alle Batterien und Akkus,
egal ob sie Schadstoffe enthalten oder nicht, bei einer Sammelstelle in
Ihrer Gemeinde/ Ihrem Stadtteil oder im Handel abzugeben, damit sie
einer umweltschonenden Entsorgung zugefiihrt werden konnen.
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