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W SYMBOLE

A Gefahr! Bei Nichtbeachtung kann es zu Verletzungen kommen.

A Achtung! Bei Nichtbeachtung kann es zu Sachschaden kommen.

@ Info Steht vor Hinweisen und Erklarungen.
E Gerat darf nicht Uber den Hausmill entsorgt werden.

' VERWENDUNGSZWECK

¢ Die Kiichenmaschine dient zum Zubereiten (Verrihren, Zerkleinern,
Auspressen) von Speisen und Getranken fur die in Privathaushal-
ten Ublichen Mengen. Fur den gewerblichen Einsatz, wie z. B. in Re-
staurants oder anderen Speise-Gaststétten, ist sie nicht geeignet.

¢ Die Kichenmaschine darf nicht im Freien genutzt werden.

e Das Geréat darf nur mit dem mitgelieferten Zubehor benutzt werden.



i SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch und be-
wahren Sie diese Bedienungsanleitung auf, falls Sie spéter et-
was nachlesen mochten.

Wenn Sie das Gerat an jemand anderen weitergeben, geben
Sie auch diese Bedienungsanleitung mit.

Gefahr fUr Kinder und erweiterten Personenkreis

e Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Das Geréat
und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.
Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
zUglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Trennen Sie bei nicht vorhandener Aufsicht das Gerat immer vom
Netz.

e Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen.

¢ Halten Sie Kinder von Verpackungsmaterial fern. Bei Verschlucken
besteht Erstickungsgefahr. Achten Sie auch darauf, dass der Ver-
packungsbeutel nicht Uber den Kopf gestulpt wird.

e Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Geréat spielen.



Gefahr durch Elektrizitat

A Stromschlag-Gefahr! Das Gerdt arbeitet mit gefahrlicher
Spannung.
Der Umgang mit FlUssigkeiten in Verbindung mit Elektrogeraten
erfordert hochste Aufmerksamkeit!

Eine haufige Unfallursache im Haushalt ist Unaufmerksamkeit
bei Routinevorgéngen. Achten Sie darauf, dass beim Anschlie-
Ben bzw. Abziehen des Netzsteckers oder bei der Bedienung
des Gerétes |hre Hande stets trocken sind, andernfalls besteht
die Gefahr eines elektrischen Schlages.

e ACHTUNG! Lebensgefahr: So-
ckel (1) niemals ins Wasser oder
eine andere FlUssigkeit tauchen!
Sockel (1) niemals mit Wasser oder
Reinigungsmitteln spulen!

e Der Sockel und der Netzstecker
durfen nicht in Wasser oder ande-
re FlUssigkeiten getaucht werden.
Stromschlaggefahr! Benutzen Sie
das Gerat daher auch nicht in der
Nahe von Feuchtquellen, wie z. B. einem Waschbecken.

e Betreiben Sie das Gerat nicht im Freien.

e SchlieBen Sie das Gerat an eine ordnungsgemas installierte Steck-
dose an, deren Spannung den Technischen Daten entspricht.

e Bei Verwendung eines Zwischensteckers oder Verlangerungs-
kabels mussen diese den gultigen Sicherheitsbestimmungen
entsprechen. Die angegebene maximale Stromstarke darf nicht
Uberschritten werden. Wird die maximale Stromstarke des Zwi-
schensteckers Uberschritten, besteht Brandgefahr!

e Achten Sie darauf, dass die Steckdose gut zugénglich ist, damit
Sie im Bedarfsfall schnell den Netzstecker ziehen kénnen.



¢ Benutzen Sie das Gerat nicht:

wenn es beschadigt ist,

wenn Zubehor stark verschmutzt ist,
Anschlussleitung oder Netzstecker beschadigt ist,
wenn es heruntergefallen ist.

¢ Wickeln Sie die Anschlussleitung vor jedem Gebrauch vollstandig
ab. Achten Sie dabei darauf, dass die Anschlussleitung nicht ge-
klemmt, gequetscht oder durch scharfe Kanten oder heiBe Gegen-
stande beschadigt wird.

e Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose:

— wenn Sie das Gerat nicht benutzen und wenn es nicht unter
Aufsicht steht,

— nach jedem Gebrauch,

— bevor Sie das Gerat reinigen oder wegstellen (vollstandig ab-
kUhlen lassen),

— wenn wahrend des Betriebs offensichtlich eine Stérung auftritt,

— bei Gewitter,

— vor dem Aufsetzen oder Auswechseln von Zubehor oder Zu-
satzteilen, die im Betrieb bewegt werden.

Ziehen Sie dabei immer am Netzstecker, nicht an der Anschluss-

leitung.

¢ Nehmen Sie keine Veranderungen an dem Gerat oder an der An-
schlussleitung vor.

¢ [assen Sie Reparaturen nur von einer Fachwerkstatt durchfUhren.
Beachten Sie auch die Garantiebedingungen.

¢ \Wenn die Anschlussleitung des Gerates beschadigt wird, muss es
durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder eine Fachwerk-
statt ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

e Das Gerat darf nicht an eine Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, wie z. B. einen Dammerungsschalter oder eine Funk-
steckdose angeschlossen werden. Bei Uberlastung oder einer
Fehlfunktion besteht Brandgefahr.
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Gefahr von Verletzungen

Verletzungsgefahr! Zubehorteile haben scharfe Kanten.
Beim Wechsel besteht Verletzungsgefahr. Vorsicht beim
Einsetzen, Entnehmen oder Reinigen. Zubehoérteile mit
scharfen Kanten nicht mit bloBen Handen beriihren.

ACHTUNG: Greifen Sie niemals mit den Handen in den
Standmixer, die Entsafterschiissel oder die Schneid-
schiissel, solange sich diese auf dem Sockel (1) befinden
und der Sockel an das Stromnetz angeschlossen ist!

Benutzen Sie kein Kiichenbesteck zum Umriihren oder
Herausholen von Speisen, solange die Zubehorteile
auf dem Sockel aufgesetzt sind und der Sockel an das
Stromnetz angeschlossen ist!

Wenn die Speise zubereitet ist, IMMER zuerst den So-
ckel vom Stromnetz trennen, bevor Sie den Standmixer,
die Entsafterschiissel, den Mahlbecher oder die Schneid-
schiissel abnehmen.

Die Sicherheitsschaltung am Gerat darf nicht durch me-
chanische oder elektrische MaBnahmen auBer Kraft ge-
setzt werden.

e Das Gerat wahrend des Gebrauchs nicht umstellen.

e Deckel nur &ffnen, wenn der Mix- bzw. Schneidvorgang vollstan-
dig gestoppt hat.

¢ \orsicht! Vermeiden Sie jede BertUhrung von Zubehorteilen, solan-
ge sie noch in Bewegung sind. Achten Sie bei langen Haaren, Kor-
perschmuck oder Kleidung darauf, dass es nicht zum Verfangen
mit beweglichen Teilen kommt!

e |assen Sie die Anschlussleitung nicht Uber die Kante der Tisch-
oder Arbeitsplatte hangen.

¢ \erlegen Sie die Anschlussleitung so, dass es nicht zur Stolperfalle
wird.



Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie mit der
Zubereitung fertig sind.

Versuchen Sie niemals selbst den Sockel (1) zu &ffnen oder zu
reparieren. Alle Reparaturen mussen durch unser Servicecenter
oder von einer Fachwerkstatt durchgeflhrt werden.

Das Gerat und die Anschlussleitung mussen regelmaBig auf Be-
schadigungen Uberprlft werden. Sollten Beschadigungen festge-
stellt werden, darf es nicht mehr in Betrieb genommen werden.
Gerat nicht 6ffnen! Reparaturen dUrfen nur durch unser Service-
center oder durch eine Fachwerkstatt vorgenommen werden!

Nur Original Zubehoér verwenden. Bei Verwendung von nicht Origi-
nal Zubehor ist mit erhdhter Unfallgefahr zu rechnen. Bei Unfallen
oder Schaden mit nicht Original Zubehor entféllt jegliche Haftung.

Falls das drehende Sieb des Entsafters beschadigt ist, darf das
Gerat nicht betrieben werden.

Verwenden Sie das Gerat nur entsprechend der vorgegebenen
Anweisungen, um Verletzungen zu vermeiden.

Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit den scharfen Schneidmes-
sern beim Leeren und Reinigen der Schussel.



Mdogliche Sachschaden

Stellen Sie das Gerat auf einen stabilen, ebenen Untergrund. Ach-
ten Sie dabei auf einen ausreichend grof3en Abstand zu starken
Warmequellen wie Heizplatten, Heizungsrohren u. &.

Stellen Sie das Gerat nicht unter einen Hangeschrank oder in eine
Ecke. Das Gerat muss nach oben hin frei stehen.

Legen Sie keine Gegenstande wie z. B. Tucher auf das Gerat.

Das Gerét ist mit rutschfesten GummifiBen (Saugnéapfe) ausge-
stattet. Da die Bodenoberflachen aus den verschiedensten Ma-
terialien bestehen und mit den unterschiedlichsten Pflegemitteln
behandelt werden kdnnen, kann es nicht vollig ausgeschlossen
werden, dass manche dieser Stoffe Bestandteile enthalten, die die
GummifuBe angreifen und aufweichen. Legen Sie ggf. eine rutsch-
feste Unterlage unter die FUBe.

Benutzen Sie die Schisseln niemals in einer Mikrowelle.

Verwenden Sie zum Reinigen keine aggressiven chemischen Rei-
nigungsmittel, Scheuermittel, harte Schwamme o. &.

Beachten Sie die jeweiligen maximalen Fullmengen der Zubehor-
teile (siehe auch ,Technische Daten®)

Flllen Sie zum Mixen oder Zerkleinern keine gefrorenen Lebens-
mittel oder Lebensmittel mit harten Kernen (wie zum Beispiel Kir-
schen) ein.



¥ LIEFERUMFANG / TEILEBEZEICHNUNG
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¥ LIEFERUMFANG / TEILEBEZEICHNUNG

Sockel

Aufsatz fur Schneidschussel
Schneidschussel
Schneidmessereinsatz Kunststoff
Schneidmessereinsatz Stahl
Schneidschussel-Deckel
ZufUhrung grof3

ZufUhrung klein

Reibeinsatz

Streifeneinsatz

Hobeleinsatz
Einsatz-Aufnanmescheibe
Aufsatz fur Entsafter
Entsafterschussel
Entsaftereinsatz
Entsafterschussel-Deckel

17 Kombi-Zufihrung

18 Deckel

19 Aufsatz fur Standmixer/Mahlbecher
20 Standmixer

21 Standmixerdeckel mit EinfUlloffnung
22 Einfullverschluss

23 Mahlbecher

24 Aromaschutzdeckel

- Gebrauchsanweisung

© 0O NOGO G A~ ON =

-t
== O

- =d =k =k -
O b~ ODN

Sollte eines der hier aufgefiihrten Teile nicht im Lieferumfang enthalten
sein, wenden Sie sich bitte an das Service-Center!
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 BEVOR ES LOSGEHT...

SchlieBen Sie das Gerat nur an eine ordnungsgeman instal-

lierte, gut zugangliche Steckdose an, deren Spannung der
Angabe auf dem Typenschild entspricht. Die Steckdose muss
auch nach dem AnschlieBen weiterhin gut zuganglich sein.

Spulen Sie vor dem ersten Gebrauch der Kichenmaschine alle Teile,
auBer den Sockel (1), mit lauwarmen Wasser und trocknen Sie die
Teile sorgfaltig.

Benutzen Sie keine scharfen Reiniger. Die Oberflachen kénn-
ten dabei matt oder zerkratzt werden.

ACHTUNG! Sockel (1) nie- !
mals ins Wasser oder eine
andere Flussigkeit tauchen und
niemals mit Wasser oder Reini-
gungsmitteln spiilen! 1
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BEDIENUNG

Kuchenmaschine aufstellen

- Sockel (1) auf einen stabilen Untergrund stellen. Bevorzugen Sie
hierzu eine mdglichst glatte Oberflache. Die Klichenmaschine ist
mit Saugnapfen ausgestattet, die ihr auf einer glatten Oberflache
einen sicheren Halt bieten.

- Kontrollieren Sie die Position des
Drehzahlreglers (26). Er muss sich
in Position ,STOP“ befinden, be-
vor Sie das Gerat an das Stromnetz
anschlieBen, ggf. bis zum Anschlag
gegen den Uhrzeigersinn drehen.

26— |

A Das Gerat noch nicht an das Stromnetz anschlieBen.

Machen Sie sich mit den in dieser Anleitung beschriebenen Funktio-
nen vertraut, bevor Sie das Geréat in Betrieb nehmen:

Allgemeine Funktionsbeschreibung,
Schneidschussel aufsetzen
Entsafterschussel aufsetzen
Standmixer aufsetzen

Mahlbecher aufsetzen

Multifunktions-Bedienteil
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Allgemeine Funktionsbeschreibung

Das Geréat ist mit einer Sicherheitsschaltung ausgestattet und lasst
sich nur betreiben, wenn alle Aufséatze und Schisseln in der richtigen
Position eingerastet sind.

ACHTUNG: Der Motor des Sockels dreht nach dem Aus-

schalten noch eine Weile nach. Alle Aufsatze diirfen erst
nach vollstandigem Stillstand des Motors abgenommen wer-
den.

Versuchen Sie niemals die sich drehende Vorrichtung des Auf-
satzes mit der Hand oder durch andere Gegenstande zu stoppen.

Die Schneidschussel (3) sowie die Aufsatze flUr Entsafter (13) und
Standmixer/Mahlbecher (19) sind mit folgendem Symbol am unteren
Rand gekennzeichnet:

ﬁ%
Auf dem Sockel (1) befinden sich die entsprechenden Symbole:

@ ud @

Der entsprechende Aufsatz kann nur auf den Sockel aufgesetzt wer-
den, wenn das Symbol des Aufsatzes mit dem Symbol des Sockels
wie abgebildet in Ubereinstimmung gebracht wird:

ﬁ%
MG

Um das Gerét in Gang setzen zu kénnen, muss der Aufsatz auf dem
Sockel im Uhrzeigersinn gedreht werden, bis er einrastet. Das Sym-
bol auf dem Aufsatz muss sich dabei in Ubereinstimmung mit dem
Symbol auf dem Geréat wie abgebildet befinden:

ﬁ%
Gl
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Verwendung vom Schneidmessereinsatz Kunststoff/Stahl

- Benutzen Sie den Schneidmessereinsatz Stahl (5), wenn Sie etwas
hacken, zerkleinern oder auch mischen wollen, siehe Tabelle auf Sei-
te 26. Verwenden Sie dafir die PULSE-Taste oder die () - Taste mit
hoher Drehzahl.

Schokolade, Eiswiirfel oder sehr harte Gewiirze, z. B.
Muskatnuss, diirfen nicht mit dem Schneidmessereinsatz
Stahl zerkleinert werden.

- Benutzen Sie den Schneidmessereinsatz Kunststoff (4), wenn Sie
etwas kneten wollen, z. B. Teig. Verwenden Sie dafir die () - Taste
mit niedriger Drehzahl.

- Reinigen Sie alle Teile nach jedem Gebrauch.
- Beachten Sie die max. Betriebszeit von 3 Minuten.

Verwendung der Einsatze (Reib-, Streifen- und

Hobeleinsatz)

- Benutzen Sie die Einsatze, wenn Sie z. B. Karotten oder Kartoffeln in
Scheiben oder Streifen schneiden wollen oder wenn Sie z. B. Hartkése

oder Kartoffeln raspeln wollen, siehe Tabelle auf Seite 27. Verwenden
Sie dafir die () - Taste mit niedriger bis mittlerer Drehzahl.

- Befiillen Sie die Schneidschissel durch die Offnung im Schneid-
schussel-Deckel. Mit der Zuflihrung (7 oder 8) kbnnen Sie anschlie-
Bend das Eingeflllte leicht herunterdricken.

- Beflllen Sie die Schuissel maximal bis 1,2 1.
- Reinigen Sie alle Teile nach jedem Gebrauch.
- Beachten Sie die max. Betriebszeit von 3 Minuten.

Benutzen Sie zum Herunterdriicken der Speise nur die
Zuflihrung (7 oder 8). Driicken Sie die Speise nicht mit
den Fingern oder einem anderen Gegenstand herunter.

In dieser Betriebsart diirfen nur niedrige bis mittlere Drehzah-
len benutzt werden.




Schneidschiissel aufsetzen

- Aufsatz Schneidschussel (2) auf
den Sockel setzen.

- Schneidschussel (3) auf dem Sockel
(1) wie unter Allgemeine Funk-
tionsbeschreibung beschrieben
befestigen.

- Schneidmessereinsatz  Kunststoff/
Stahl (4 oder 5) oder die Einsatz-
Aufnahmescheibe (12) mit dem ent-
sprechenden Einsatz (9, 10 oder 11)
einsetzen. Den Einsatz zuerst in die
Aufnahmescheibe driicken, indem
Sie zuerst die Seite mit der kurzen
Lasche einsetzen und anschlieBend
die Seite mit der langen Lasche
eindrlicken. Der Einsatz muss sich
bdndig zur Oberflache der Aufnah-
mescheibe befinden. Zum heraus-
nehmen des Einsatzes, rickseitig
gegen die lange Lasche dricken.

- Schneidschussel-Deckel (6) aufset-
zen und die Lasche (a) im Uhrzei-
gersinn vollstandig in den Griff dre-
hen. Gerat lasst sich nur in dieser
Position des Deckels starten.

- Die Zufuhrung klein (8) ist in der Zufuhrung grof3 (7) eingeschoben.
Durch eine leichte Drehung der Zufuhrung klein (8) gegen die Zufuh-
rung grof3 (7), kann diese entnommen werden.

Verletzungsgefahr! Der Schneidmessereinsatz Stahl (4) und
die Einsatze (9, 10 und 11) sind sehr scharf! Vorsicht beim
Einsetzen, Entnehmen oder Reinigen. Zubehorteile mit schar-
fen Kanten nicht mit bloBen Handen beriihren.
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Verwendung des Entsafters

- Benutzen Sie die Entsafter, wenn Sie Obst oder GemlUse entsaften
wollen. Das Obst und Gemuse sollte gut gereift sein.

- Beachten Sie die Tabelle auf Seite 27 und die max. Betriebszeit von
3 Minuten.

A Entfernen Sie vor der Verarbeitung der Zutaten samtliche
Kerne sowie harte Schalen von z. B. Ananas, Melonen
usw. und schneiden Sie das Obst und Gemiise fiir die
Einflill6ffnung des Entsafterschiissel-Deckels (16) klein.

Stellen Sie ein geeignetes GefaB unter die Austritts6ffnung der
Entsafterschiissel.

- Befilllen Sie die Entsafterschiissel durch die Offnung im Deckel. Mit
der ZufUhrung (17) kdnnen Sie anschlieBend das Eingeflillte leicht
herunterdricken. Die Zufuhrung kann auch als Aufbewahrungsge-
fanB benutzt werden. Mit dem Deckel (18) lasst sich die ZufGhrung
sicher verschlieen.

- Verwenden Sie daflir das Gerat mit hoher, bzw. maximaler Dreh-
zahl.

Bei Verstopfung der Austrittséffnung, bei starken

Vibrationen, wenn die Entsafterschiissel (14) voll ist oder
wenn Sie nicht mehr entsaften wollen, Gerat ausschalten und
den Netzstecker ziehen.

- Zum Zwischenreinigen, entleeren Sie Obst- oder GemUsereste aus
der Entsafterschissel und spullen Sie den entnommenen Entsafter-
einsatz (15) aus.

- Reinigen Sie die Entsafterschiussel sofort nach jedem Gebrauch.

Den frisch gepressten Saft im Kuhlschrank maximal 1-2 Tage
aufoewahren.




Entsafterschiissel aufsetzen 18— =——

- Entsafterschussel (14) in den Auf-
satz (13) einsetzen.

- Entsaftereinsatz (15) in die Schissel
auf den Aufsatz aufdricken. Ggf.
dabei leicht drehen.

- Entsafterschissel-Deckel (16) auf-
setzen und bis zum Anschlag ge- | 16
gen den Uhrzeigersinn drehen.

- Beide Klammern (b) auf den De-
ckel klappen und seitlich gegen die
Schissel andrlcken. Gerat lasst | 45
sich nur in dieser Position der Klam-
mern starten.

- Den Aufsatz mit der Schissel auf
dem Sockel (1) wie unter Allgemei-
ne Funktionsbeschreibung be-
schrieben befestigen.

17 ——

14

Benutzen Sie zum Herunter-

driicken nur die Zufiihrung
(17). Driicken Sie das Obst oder
Gemiise nicht mit den Fingern
oder einem anderen Gegenstand
herunter.

Vor der Entnahme von Gemiise-
oder Obstresten, Sockel vom Stromnetz trennen.

Funktionsbedingt muss der Entsaftereinsatz im Betrieb
spielfrei mit dem Aufsatz verbunden sein. Anfangs ist
das Abziehen des Einsatzes daher etwas schwergangig.
Zur Entnahme, den Entsaftereinsatz (15) nicht einseitig
hochziehen. Den Rand des Entsaftereinsatzes mit den Fingern
einer Hand am Umfang greifen und ggf. durch leichtes Drehen
langsam hochziehen.

Ist der Entsaftereinsatz (15) beschadigt, darf das Gerét in der
Entsafterfunktion nicht mehr benutzt werden.
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Verwendung des Standmixers

- Benutzen Sie den Standmixer, wenn Sie Mixgetranke, Saucen oder
z. B. Babynahrung herstellen wollen.

- Sollen noch Zutaten (ggf. kleinschneiden) wahrend des Mixvorgan-
ges hinzugefiigt werden, kann dies durch die Offnung im Standmi-
xerdeckel (21) erfolgen. Zum VerschlieBen der Offnung, den Einflill-
verschluss (22) benutzen.

- Beachten Sie die Tabelle auf Seite 27 und die max. Betriebszeit von
90 Sekunden. Aufgrund der hohen Leistung des Standmixers, bitte
mit mindestens 300 ml Flussigkeit betreiben (maximale Fullmenge
1,5 Liter). In dieser Betriebsart konnen alle Gangarten benutzt wer-
den. Je nach Konsistenz und Menge der Zutaten die geeignete Dreh-
zahl wahlen.

Schokolade, Eiswiirfel oder sehr harte Gewiirze, z. B.
Muskatnuss, diirfen nicht mit dem Mixmesser zerklei-
nert werden.

Offnen Sie wahrend des Mixvorganges niemals den Standmi-
xerdeckel (21) oder den Einfiillverschluss (22)!

Niemals Gegensténde, wie z. B. einen Kochléffel, in den Standmi-
xer halten!

Vergewissern Sie sich, dass sich kein Besteck oder Ahnliches
im Standmixer befindet.

Nach dem Gebrauch oder zum Reinigen, Gerat ausschalten
und den Netzstecker ziehen.

- Reinigen Sie die Standmixer nach jedem Gebrauch.

. | Die frischen Zubereitungen im Kuhlschrank maximal 1-2 Tage
aufbewahren.




Standmixer aufsetzen

- Ggf. den Aufsatz Standmixer/Mahl-
becher (19) auf den Standmixer (20)
aufschrauben.

- Aufsatz mit dem Standmixer auf
dem Sockel (1) wie unter Allgemei-
ne Funktionsbeschreibung be-
schrieben befestigen.

- Standmixerdeckel (21) aufsetzen
und bis zum Anschlag im Uhrzei-
gersinn drehen.

22—

21 ——F

20—

Um sicherzustellen, dass der

Standmixer (20) und der Mahl-
becher (23) fest mit dem Aufsatz (19)
verschlossen sind, mussen diese so
weit auf den Aufsatz aufgedreht wer-
den, bis sich das Dreieck auf dem
Standmixer bzw. Mahlbecher zwi-
schen den beiden Strichen des Auf-
satzes befinden (a und b).

Andernfalls kann FlUssigkeit auslau-
fen.
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Verwendung des Mahlbechers

- Benutzen Sie den Mahlbecher, wenn Sie z. B. Mandeln, Bohnen
etc. (200 g max.) mahlen wollen.

- Beachten Sie die Tabelle auf Seite 27.

Schokolade, Eiswiirfel oder sehr harte Gewiirze, z. B. Mus-
katnuss, diirfen nicht im Mahlbecher zerkleinert werden.

Wenn Sie trockene Zutaten verarbeiten, benutzen Sie die Funk-
tion PULSE nicht langer als 20 Sekunden.

Vergewissern Sie sich, dass sich keine harten Gegensténde, wie
Nussschalen, Besteck oder Ahnliches im Mahlbecher befindet.

Nach dem Gebrauch oder zum Reinigen, Gerat ausschalten
und den Netzstecker ziehen.

- Reinigen Sie den Mahlbecher nach jedem Gebrauch.

Der Mahlbecher kann auch als Aufbewahrungsgefa3 benutzt
werden. Mit dem Aromaschutzdeckel (24) lasst sich der Mahl-
becher verschlieBen.

Mahlbecher aufsetzen

- Beflllen Sie den Mahlbecher z. B. =
mit Mandeln, Bohnen etc. (200 g 23
max.).

- Den Aufsatz Standmixer/Mahlbe-
cher (19) auf den Mahlbecher (23)
aufschrauben.

- Aufsatz mit dem Mahlbecher auf 1
dem Sockel (1) wie unter Allgemei-
ne Funktionsbeschreibung be-
schrieben befestigen.




Multifunktions-Bedienteil

- Kontrollieren Sie die Position des
Drehzahlreglers (26). Er muss sich
in Position ,STOP“ befinden, be-
vor Sie das Gerat an das Stromnetz
anschlieBen, ggf. bis zum Anschlag
gegen den Uhrzeigersinn drehen.

- Nachdem Sie das Geréat zur Verar-
beitung der Zutaten vorbereitet ha-
ben, schlieBen Sie es an eine ord-
nungsgeman installierte Steckdose
an, deren Spannung den Techni-
schen Daten entspricht.

BITTE UNBEDINGT BEACHTEN: Maximaler Dauerbetrieb
3 Minuten. Wenn das Gerat 3 Minuten lang ununterbro-
chen betrieben wird, 8 Minuten lang abkuihlen lassen, bevor es

erneut in Gang gesetzt wird.

ACHTUNG: Der Motor des Sockels dreht nach dem Ausschal-
ten noch eine Weile nach. Alle Aufsatze dirfen erst nach voll-
standigem Stillstand des Motors abgenommen werden.

Bleibt das Gerat wahrend des Betriebes stehen, muss eine
Pause von 20-30 Minuten erfolgen, bevor Sie das Gerat erneut

benutzen.




(O - Taste (27)

- Sobald das Gerat am Stromnetz angeschlossen ist, befindet es
sich im Standby und die blaue LED der () - Taste leuchtet alle 3
Sekunden kurz auf.

- Driicken Sie die () - Taste, um Betriebsbereitschaft herzustellen.
Die blaue LED der () - Taste leuchtet dauerhaft und die LEDs der
Tasten SMOOTHIE (28), INTERVAL (29) und PULSE (30) blinken
rot.

- Um das Geréat erneut in Standby zu versetzen, drlcken Sie die
() - Taste erneut.

Drehzahliregler (26)

- Drehen Sie den Regler im Uhrzeigersinn, um den Motor einzuschal-
ten (MIN/MAX) und um die Drehzahl stufenlos bis zur maximalen
Drehzahl MAX zu erhdhen. Blaue LEDs zeigen die Position des
Reglers an (vorgewahlte Drehzahl).

- Drehen Sie den Regler gegen den Uhrzeigersinn, um die Drehzahl
stufenlos zu verringern. Am Anschlag wird der Motor ausgeschaltet
(STOP).

Bei der Herstellung von zahen Teigarten nur die niedri-
gen Drehzahlen (MIN) benutzen, andernfalls kann es zur
Bewegung des Gerates auf dem Untergrund kommen.

Der Drehzahlregler hat Vorrang vor den Programmtasten
SMOOTHIE (28) und INTERVAL (29), d. h. beim Betéatigen des
Reglers werden die Programme unterbrochen.




SMOOTHIE (28)

Programmtaste, z. B. fur Milchmixgetranke, Smoothies oder Pfann-
kuchenteig.

- Dricken Sie die Taste, um den Mo-
tor mit einer vorprogrammierten Ge-
schwindigkeit und Dauer in Gang zu
setzen. Die LED der Taste leuchtet
fUr die Dauer der Programmierung
dauerhaft rot.

- Erneutes Drlcken der Taste unter-
bricht den Motorlauf. Alternativ kann
das Programm mit einer kurzen
Drehung des Drehzahlreglers auf 27 28 29 30
MIN und anschlieBend auf STOP
unterbrochen werden.

INTERVAL (29)

Programmtaste, z. B. fUr Zubereitungen festerer Konsistenz, bei de-
nen sich das Messer nach kurzer Betriebszeit frei drehen wurde.

- Drlcken Sie die Taste, um den Motor mit einem vorprogrammierten
Intervall in Gang zu setzen. Der Motor wird flr ca. 3 Sekunden mit
maximaler Drehzahl gestartet und fur ca. 3 Sekunden ausgeschal-
tet. Die LED der Taste leuchtet fUr die Dauer der Programmierung
dauerhaft rot.

- Durch erneutes Dricken der Taste wird das Programm unterbro-
chen und der Motor stoppt. Alternativ kann das Programm mit einer
kurzen Drehung des Drehzahlreglers auf MIN und anschlieBend auf
STOP unterbrochen werden.
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PULSE (30)
FUr die Zubereitungen von Speisen aller Art, bei denen die Zuberei-
tungszeit variiert oder nach Bedarf erganzt werden muss.

- Driicken und halten Sie die Taste, um fUr die Dauer des DrUckens
den Motor mit maximaler Drehzahl drehen zu lassen.

Beim Zerkleinern von z. B. Mandeln reicht ein mehrmaliges, kur-
zes Antippen der Taste.

- Lassen Sie die Taste los, um den Motorlauf zu stoppen.

B REINIGEN UND AUFBEWAHREN

Stromschlaggefahr! Der So-
ckel (1) darf nicht in Wasser oder %jjd
andere FlUssigkeiten getaucht werden. /

Ziehen Sie den Netzstecker aus der i
Steckdose, bevor Sie das Gerat reinigen.

Kontrollieren Sie regelméaBig die An-
schlussleitung auf Beschadigungen.
Versuchen Sie niemals, das Geréat

selbst zu 6ffnen oder selbst zu repa-
rieren.

Verwenden Sie zum Reinigen keine Metallgegenstande, ag-
gressiven chemischen Reinigungsmittel, Scheuermittel, harte
Schwéamme o. &.

Reinigen Sie die Kiichenmaschine nach jedem Gebrauch.

Benutzen Sie keine scharfen Reiniger. Nicht im Geschirrspiiler rei-
nigen. Die Oberflachen kénnten dabei matt oder zerkratzt werden.

- Spulen Sie nach dem Gebrauch die benutzten Aufséatze mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel.

- Benutzen Sie ein weiches Tuch zum grtindlichen Trocknen aller Teile.

Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen Ort im Innenbereich auf

— auBerhalb der Reichweite von Kindern.
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™ FEHLERSUCHE

Beobachtung

Mdégliche Abhilfe

Gerat lauft nicht an

Die Sicherheitsschaltungen des Gerates
befinden sich in der eingerasteten Positi-
on? Siehe Seite 14.

Geréat stoppt pl6tzlich

Gerat Uberlastet? Gerat ausschalten, vom
Netz trennen und abkUhlen lassen, siehe
Seite 22. Zubereitungsmenge verringern.

Sicherheitsschaltung der Aufsatze durch
Vibration ausgeldst? Gerat 1asst sich nur be-
treiben, wenn alle Aufsatze in der richtigen
Position eingerastet sind, siehe Seite 14.

Ungewohnte
Geruchsentwicklung
aus dem Sockel.

Gerat Uberlastet? Gerat ausschalten, vom
Netz trennen und 60 Minuten abkuhlen
lassen. Maximale Betriebszeit von 3 Minu-
ten beachten.

B MENGEN, ZEITEN UND FUNKTION

i Menge

Schneid- Zwiebel 800 g 5x1s

messerein- .

satz Stahl (5) Fleisch 500 g 5x1s
Petersilie 100 g 30s
Biskuitteig | 800 g 90-120s MAX (Stufe 5)
Eischwer- | 800 g 90-120s MAX (Stufe 5)
teig

Schneid- Teig kneten | 800 g 90-120s Stufe 1 bis 2

messerein-

satz Kunst-

stoff (4)
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i Menge

g Zeit

3 Funktion

Hobeleinsatz | Karotte 1000 g 30-60s Stufe 1 bis 3
1) Guke |2 Stick 30-60s Stufe 1 bis 3

Zwiebel 750 g 30-60s Stufe 1 bis 3

Kartoffel 1000 g 30-60s Stufe 1 bis 3
Streifenein- | Karotte 1000 g 30-60s Stufe 1 bis 4
satz (10) Hartkése | 250 g 30-60s MIN (Stufe 1)

(Parmesan,

Gouda alt)

Gurke 2 Stuck 30-60s Stufe 1 bis 2

Kartoffel 1000 g 30-60s Stufe 1 bis 2
Reibeinsatz | Karotte 500 g 30-60s Stufe 1 bis 5
©) Kartoffel | 500 g 30-60s Stufe 1 bis 5
Standmixer | Pfann- 300 - 1500 g Max. 90 s SMOOTHIE
(20) kuchenteig

Smoothie | 300 - 500 g Max. 90 s SMOOTHIE

Babynah- | 300-800 g Max. 60 s INTERVAL und

rung (50% Essen, PULSE

50 % Wasser)

Entsafter Tomate 1000 g 120s Stufe 1 bis 2
(14) Apfel 1000 g 120's Stufe 3 bis 4

Karotte 1000 g 120 s Stufe 5
Mahlbecher | Mandeln 200 g Max. 20 s PULSE
(23) Babynah- | <300g Max. 60 s INTERVAL und

rung (60% Essen, PULSE

50% Wasser)

Andere Zutaten mit ahnlicher Konsistenz nach der Tabelle ver-
arbeiten.
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® UMWELTHINWEISE

% Elektrische Gerate diirfen nicht in den Hausmiuill!

Das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern oberhalb
eines Balkens bedeutet, dass das Produkt in der Européaischen Union
einer getrennten Mullsammlung zugefuhrt werden muss. Dies gilt fr
dieses Produkt und alle mit diesem Symbol gekennzeichneten Zube-
horteile.

Gekennzeichnete Produkte durfen nicht Gber den normalen Restmuill
entsorgt werden, sondern mussen an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elektrischen und elektronischen Geraten abgegeben
werden.

Informationen zur Entsorgung und der lage des n&chsten Recycling-
hofes erhalten Sie z. B. bei lhrer Stadtverwaltung oder in den Gelben
Seiten.

Um Gefahrdung durch ein defektes Gerat zu vermeiden, trennen Sie
die Anschlussleitung durch.

ACHTUNG! Vor dem Durchtrennen der Anschlussleitung,
Netzstecker aus der Steckdose ziehen. Es besteht Le-
bensgefahr durch Stromschlag!
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 TECHNISCHE DATEN

Netzspannung: 220-240 V~, 50/60 Hz
Leistungsaufnahme: 820-1100 W
Maximale Fullmenge Standmixer: 1,51
Maximale Fullmenge Schneidschussel: 1,2 |
Lange Anschlussleitung: ca.1,0m
Schutzklasse: I
Standmixer / Entsafter Rihrschiissel
Mahlbecher
Drehzahlen (ca.) [1/min] [1/min] [1/min]
Stufe 1 10.650 10.650 860
Stufe 2 12.450 12.450 1.000
Stufe 3 13.950 13.950 1.140
Stufe 4 15.750 156.750 1.290
Stufe 5 = MAX 17.250 17.250 1.400
= Smoothie

Da unsere Produkte standig weiterentwickelt und verbessert werden,
sind Design- und technische Anderungen maoglich.

B KONFORMITATSERKLARUNG

Die Konformitat des Produktes mit den gesetzlich vorgeschriebenen
Standards wird gewahrleistet. Die vollstandige Konformitatserklarung
finden Sie im Internet unter www.gt-support.de.

Importiert durch (keine Serviceadresse!):
Globaltronics GmbH & Co. KG

Domstr. 19

D-20095 Hamburg
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M GARANTIE

Das von Ihnen erworbene Gerat wurde mit groBter Sorgfalt und unter
standiger Produktionstberwachung hergestellt.

Die Garantiezeit betragt drei Jahre und beginnt am Tag des Kaufes.
Bitte bewahren Sie den Kassenbon als Nachweis flr den Kauf auf.

Wahrend der Garantiezeit kdbnnen defekte Gerate unfrei an u. a. Ser-
viceadresse gesandt werden. Sie erhalten dann ein neues oder ein
repariertes Gerat kostenlos zurtck.

Nach Ablauf der Garantiezeit haben Sie ebenfalls die Moglichkeit, das
defekte Gerat zwecks Reparatur an die u. a. Adresse zu senden.
Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kosten-
pflichtig.

Um die Abwicklung zu beschleunigen, setzen Sie sich bitte vorab
telefonisch mit unserem Service-Center in Verbindung.

lhre gesetzlichen Rechte werden durch diese Garantie nicht einge-
schrankt.

Diese Garantie gilt nicht im Falle von Schaden, die durch unsachge-
maBe Handhabung oder héhere Gewalt entstanden sind. Diese Ga-
rantie wird hinfallig, wenn sich herausstellt, dass in irgendeiner Weise
an diesem Gerat unbefugte Eingriffe vorgenommen wurden.

Wenn im Falle von Reparaturen dieses Gerat an die u. a. Service-
adresse geschickt werden muss, achten Sie bitte darauf, das Geréat
angemessen zu verpacken.

Wir tragen keine Verantwortung fur Schaden, die durch den Trans-
port entstehen.

Im Garantiefall fUllen Sie bitte die Garantiekarte in Druckbuchstaben
vollstandig aus und senden sie zusammen mit dem defekten Gerat
und dem Kassenbon an folgende Adresse:
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Globaltronics Service Center
c/o Zeitlos GmbH

Nachtwaid 6

79206 Breisach

Hotline: 0800 / 500 36 01 (kostenfrei)
Fax: 01805 / 00 77 63*

*(0,14 € pro Minute aus dem deutschen Festnetz und maximal
0,42 € pro Minute aus deutschen Mobilfunknetzen)

Mail: gt-support@zeitlos-vertrieb.de






